FAMILLE BRECHET

CHATEAUNEUF DU PAPE/ FRANCIA

FRANCIA

CHATEAUNEUF DU PAPE

47° 02 40.82" N \
4°50'57.12"E N

ANNO DI
FONDAZIONE
1767

ESTENSIONE
TERRITORIO
70 Ha

VITIGNO
100% Grenache

GRADO ALCOLICO
15%

DENOMINAZIONE

Chateauneuf du
Pape AOCC

NOTE DEGUSTATIVE

Di colore rubino profondo, il naso rivela una sottile miscela di
lampone e fava di cacao, seguita da note di fumo. In bocca,
l'attacco € fresco grazie ad una buona concentrazione di
fannini al mentolo, che evolve in note di grafite. Da bere

giovane o fra vent'anni.

ABBINAMENTI

@ VISCONTIL

________

VITIGNI

GRENACHE / ROUSSANNE
SYRAH / GRENACHE BIANC
MOURVEDRE

BOTTIGLIE PRODOTTE
ALLANNO
47000

AFFINAMENTO

Invecchiamento in barrique per
circa 18 mesi

TIPOLOGIA DI TERRENO

Argilla rossa e ciottoli

TEMPOE RATURA DI SERVIZIO l)('::lig‘x'{':lll)égu
18-20°C Amiral G.
LTI T

Pl wtonlle ave Cltiown

Visconti 43 S.r.l.

Carne arrosto-grigliata, formaggi stagionati, selvaggina. Via Azzone Visconti 43,

20900 Monza MB

Tel (+39)0392301980

visconti43.com




